SCHEDA TECNICA

PARRAVICINI

Goccia di Luna

SWISS WINE

Denominazione del vino:
GOCCIA DI LUNA
Rosso della Svizzera Italiana IGT

Zona e Comune di produzione:
Castel San Pietro (Mendrisiotto, Ticino).

Vitigno:
Barbera

Tecnica di vinificazione:

In modo tradizionale con fermentazione

in vasche d'acciaio inox. Affinamento prima
dell'imbottigliamento di sei mesi in botti

di rovere e vasche d'acciaio.

Caratteristiche:

Piccolissima produzione ottenuta

da uve Barbera coltivate nei nostri vigneti

di Castel San Pietro. Vino fruttato, leggermente
tannico, di buon corpo, vino da tutto pasto

da accompagnare a salumi, paste al ragu,

carni rosse, arrosti e selvaggina.

Tenore alcoolico: 12,5% vol.
Temperatura di servizio: |/°-18° C.

Invecchiamento: 5-7 anni.
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